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Ontbijt & Brunchboxen
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: _,’I ~ Assortiment cha \ erie

",-‘_ ~Jam, nutella&honl

“/erse fruitsap

Vérse fruitsalade
American pancake qu'Faurt
Roerei met gebakken spek
Kaasplankje

Gerookte zalm ¢

Brunchbox “Classic”

(1/09 t.e.m. 15/01)
. Assortiment broodjes

Rompoensoep

Carpacuo an h 1 Qrde
artisjok met P rmlg -

Paté van fazant & reebok - compote
van groene tomaﬁ\t & sinaasappel

Gerookte eendenb\xrst - mousse

I kalfimet appelkappertjes van ganzenlever - compoéte van vijgen

& zongedroogde tomaten §
Filet van gerookt everzwijn

Carpaccio van rund met Parmezaanse : l‘gpolseldersalade mal \x/alnoten

kaas en balsamico

Zalmnootje "Bellevue” met . _- Veﬂaute @ boschamplgn
kruidencocktailsaus ' ;‘;‘a e‘\/a_n wild - wmterg enten
Aardappelsalade en pastasaladﬁe e be{cjratm ~

- - Appe trudel met rozunen en kaneel
Verse chocolademousse At oA .—_ b ‘y‘ ; nlalseM &
Prijs 2 personen € 65.0 f‘ / e y e No on-1o upenbroo}‘ <

Prijs 3 personen € 97.5 é o en 79 4
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APERITIEFHAPJES (per stuk)

Borrelglaasje garnaal - basilicum gel €25
Mousse met Breydel ham & gedroogde spekjes €25
Borrelglaasje Parma-meloen - parels van balsamiek €25
Bordje rundscarpaccio & gemarineerde Parmezaanse kaas €25
Zeeuwse platte oester ‘natuur’ 1stuk € 3.0 6 stuks € 15.0

APERO SHARING GERECHTEN

ltaliaans plukbrood met olijven, zongedroogde tomaat & raspkaas (4 personen)
Bruschetta met salsa van tomaat - basilicum pesto & mozzarella (6 st)

Tapasschotel (4 personen)
Olijven - manchego - chorizo - parmaham - feta-naanbrood - tapenade v

SOEPEN

1L Tomatenroomsoep met Ki

1L Velouté van pompo

1L Witloofsoep met bieslook en

accio van rund

'&gem\ar&d e

Fijn gesneden rundsvl

Gemarineerde zal -
Gemarineerde zalmﬁktﬂs/naas

Vitello Tonnato
) gesneden Ralfsvlees - sing van to

ine van ganzenleve

Hu ist;
Gegril

nte tomatensaus - witte rijst



HOOFDGERECHTEN VIS HOOFDGER'-ITE*I VLEES

Gegratineerd vispannetje €195 Ballotine van hoevekip
Kreeftensaus - hertoginnen aa. pelen Pesto - jus van trostomaat -

€175

€195 Lamskroon
van erwten en munt Gevulde trostomaat - saus met graanmosterd

Nbrmandisch ets (4 stuks) € 175  Filet pur ‘Simmenthal” € 235
Mosselen & grijze garnaaltjes Wie groenten - vleesjus
F )

Volledige babykreeft “Belle-vue" (300 gram) € 2008 ilet van wilde eend

Kreeft - salade - kRruidencocktailsaus Gekaramelise ligen met honing
- . ‘

HOOFDGERECHTEN VEGETARI

Kabeljauwfilet 225

\Xok met tofoe

arische lasagne €225

(va

ilet van hert
Grand-veneursaus - appeltje met veen

Stoofpotje van wild
Appeltje met veenbessen

" ant
geglaceerd Brussels lof - vee

Vervolledig uw gerechten
met onze extra garnituren!

EX -
~ "~ ess
N (4 stuks) W €95
€ 55 Gebakken Brussels Witloof (4 stuks) €75

€73 am)

Aardappelpuree (500 gram) € 45 Geslo

Verse aardappelkroketten (10 stuks)

€ 8.5 Appel met vee

€ 45 Champignonsaus (250 m



DESSERTS EN KAASSCHOTELS

Créme brulee met gezouten karamel € 6.0 Tiramisu

Moelleux van chocolade € 6.0 Kerststronk Foubert (8 personen)

Rood fruit (500 gram) € 9.5 Foubert ro

€50 Vanille of choc

€75
colademousse

ank Toekan (vanaf 4 personen)
Gegarneerd met noten en vers fruit - 180g p,

Kaasplank Toekan deluxe (vanaf 4 pée

Ruin zen, afgewerkt met dips, ver Jels. - 3009 p.p.

A,

- BESTEL NU ONLINE

IDS

C

Kio e Liever sushi?

Ballet : e Ook ons restaurant OZZ0O
Chocolademous : heeft een uitgebreid
' take away en delivery
aanbod!

T

=.h.l. .-.L.
Nest webshop Ozzo webshop
nest.lownch.com 0zzo.lownch.com

Kerst en nieuwjaarsmenu ‘Estelle’
(24/12 t.e.m. 01/01)

-
) Carpaccio van hert met Parmigiano & roze peper
t.‘ Gemarineerde artisjokharten - parels van olijfolie
;Q Voorgerecht per persoon geserveerd op stevig kartonnen bord
1 Bisque van grijze garnalen

Gemarineerde lamsfilet - gremolata & creme van pastinaak S
Erwtenpuree met verse munt - gevulde champignon §
Bavarois van passievrucht - limoen crumble

Q
Gelei van perzik - meringue & atsina cress CMQ}]}UA§
Prijs per persoon € 59.0 CI -

snippers van kreeft & zure room g
o
0




WIJNEN & SPIRITS

Fles huiscava
Fles Champagne Taittinger

Fles Los Vascos Wit Sauvignon Blanc

Fles Mar de Frades wit Albarino - Rias Baixas

Fles Los Vascos Rood Carméneére

Fles Rose - Les Roches, Grenache Syrah, Pays D'oc
Fles Rood - Les Roches,Merlot Syrah, Pays D’'oc

Fles Wit - Les Roches ,Chardonnay Viognier, Pays D'oc
Fles Moon Gin

Fles Cherry Moon Gin

Bestellingen zijn mogelijk tot 48u op voorhand via onze webshops.
nest.lownch.com o0zzo.lownch.com
Alle gerechten worden voorzien van duidelijke instructies.

Bij alle gerechten worden broodsoorten ( 2 p.p. ) boter & aioli meegeleverd.

Hotel Beveren - Gentseweg 280 - 03 775 86 23
info@hotelbeveren.be

WWW HOTELBEVEREN.BE
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